


2

洋風メニューからアジアンメニューまで様々な食材に対応するべく

カタチと色を揃えAlmightyなプレート容器を目指し

オルマと名付けました。

オールマイティ



商品リニューアルに伴い、容器の見直しが必要に！

止まらない原料高騰・・・

メニューの食材変更や量目調整が発生！

食品原料高騰前年同月比
出典：農林水産省 食品の価格動向（令和4年7月）
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量目調整ができ、かつボリューム感キープ

外れにくく漏れにくい内嵌合の蓋形状

プラスチック使用量を削減した発泡素材で環境負荷低減

客数減少が追い打ち・・・

集客に向けて新しい施策が必要！

来店客数に対する意識調査
出典：スーパーマーケット統計調査（令和4年6月）
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課題 1

TPオルマシリーズがおすすめ！！
提案

課題 2
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仕切り付きのTPオルマで、現代の商品づくりに対応！

出典：日本惣菜協会 惣菜JM NEWS2024（令和6年6・7月）

食材同士の味移り・商品崩れを防止し品質を落とさない

店内調理の付加価値を維持店舗オペレーションの簡素化が可能

オペレーションを分担でき、商品の見栄えを均一化

センターで一部加工し店舗で仕上げを行う運用が増加中。
仕切り付きだから輸送中も崩れにくい。
センター加工品も安心して扱え、
店舗での仕上げ作業もスムーズに。

ごはんとおかずを担当ごとに分けて盛り付け可能。
作業を分担できるため効率が上がり、
誰が盛り付けても同じ見栄えで仕上がります。

仕切り付きで汁気やソースの味移りを防止。
品質をキープし、廃棄ロス削減・売上アップにつながります。



底上げ形状
絞り形状

従来品 ｰ7㎜
本体深さ

海鮮パエリア
TPオルマ M25-18 ベジーGN

側面の絞り形状

底上げ形状

従来品ｰ７mmの本体深さ

ボリューム感キープの秘訣
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しっかり重ねられる蓋形状

本体と蓋がしっかり重ねられて
積み重ねも安心

綺麗に貼れるシール面

余計な凹凸がなく
ほどよい曲面でラベルシールが貼りやすい

汁漏れ軽減

内嵌合で漏れにくく
マイバックでも安心

デザインにこだわった絞り形状

綺麗に流れる曲線リブが食材をぎゅっと
内側に寄せてボリューム良く盛り付けできる
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食品の嚙み込み防止

仕切りの付け根部分と
蓋の間に空間を作っているので、
食材が嚙み込んで潰れにくい。

食べやすい仕切り形状

緩やかに湾曲した仕切り形状で
スプーンで食材をすくいやすい。



追加柄のご紹介
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さやDBR

洋食、健康志向メニュー向け。

木材の色味を生かしたオイル仕上げをイメージ。

ナチュラルな色味があたたかい印象や手作り感を演出する柄。

木目の柔らかな色合いが、洋食や健康志向のメニューの雰囲気とマッチします。

対応サイズ

TPオルマ MS25-18 / TPオルマ KS21 
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万花R

中華、エスニックメニュー向け。

スパイスを彷彿とさせる色味や、アジアの伝統的なファブリックのような

細かい植物柄がメニューを華やかに見せる柄。

油やスパイスを使った料理は赤い器に盛ることで、より美味しそうに見える効果があります。

対応サイズ

TPオルマ八角S21

ば ん か
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ベジカラーとは

食の三原色をベースに、野菜をイメージした自然な鮮やかさで

彩りをもたせつつきちんと馴染み、中身を引き立たせます。

野菜の彩りを色柄でプラスし

「バランスが良い」=「美味しそう」を実現します。

※1

※2

※1. Vege color(ベジカラー)＝ Vegetable+Color

※2. 栄養素ごとに「赤・黄・緑」の三色で色分けした食材を

取り入れることでバランスの良い食事になるという考え方
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ベジーR

トマトやパプリカなど赤色の野菜をイメージしたベジーR。

赤色は食欲増進効果の他に「交感神経」を刺激し、体感温度を上げる効果があると考えられています。

ベジーRに盛り付けることで料理を温かく美味しそうに見せることができます。

ベジーR対応サイズ

TPオルマ M22-17 / TPオルマ M25-18 / TPオルマ K21
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ベジーY

パプリカやミニトマトなど黄色い野菜をイメージしたベジーY。

黄色は食欲増進効果の他に明るく視認性が良いため、売り場に変化をつけることができます。

ベジーYに盛り付けることで料理を美味しそうに見せ、

売り場をパッと明るくできます。

ベジーY対応サイズ

TPオルマ M22-17 / TPオルマ M25-18 / TPオルマ K21
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ベジーGN

ピーマンやズッキーニなど緑色の野菜をイメージしたベジーGN。

緑色はフレッシュな印象を与えるだけでなく

ベジーGNに盛り付けることで料理の色を引き立て美味しそうに見せることができます。

ベジーGN対応サイズ

TPオルマ M22-17 / TPオルマ M25-18 / TPオルマ K21
TPオルマ MS25-18 / TPオルマ KS21 
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その他
柄のご紹介
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フラムR

唐辛子やコチュジャンを感じるような赤をイメージしたフラムR。

ベジーRとは、あえて違う赤色を使用しています。

辛さを感じる明るい赤と辛さの中にコクを感じる深い赤を配色しました。

2色の赤が交互に模様となっているため売り場に動きを出すことができます。

対応サイズ

TPオルマ 八角18 / TPオルマ 八角21 
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黒

黒色はどんな食材も引き立てることができる

季節を問わず使用できる色です。

黒対応サイズ

TPオルマ M22-17 / TPオルマ M25-18 / TPオルマ K21
TPオルマ八角18 / TPオルマ八角21
TPオルマ MS25-18 / TPオルマ KS21 / 八角S21

紺

北欧ブルーは黄色やクリーム色を特に引き立て

中身をくっきり見せることができます。

落ち着いた紺色が上品に売り場を演出します。

紺対応サイズ

TPオルマ M22-17 / TPオルマ M25-18 / TPオルマ K21
TPオルマ MS25-18 / TPオルマ KS21 

17



豊富な形状で、軽食に使いやすい

ハンバーグプレート
TPオルマMS25-18 さやDBR

麻婆豆腐＆炒飯
TPオルマ八角S21 万花R

オムライス＆ナポリタン
TPオルマKS21 さやDBR

デミグラスソースで
ごはんが汚れない！

味移りなく
食べられる
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品名 サイズ(㎜)

入数

黒 紺 ベジｰGN さやDBR 万花R

蓋

ケース 袋 素材
高さ
(㎜)

TPオルマ MS25-18 250×177×33 400 50 ● ● ● ● ● 34

TPオルマ KS21 210×210×33 400 50 ● ● ● ● ● 34

TPオルマ八角S21 210×210×33 400 50 ● ● ● 28

素材：●耐熱PSP(電子レンジ対応) ●OPS

[本体] TP(耐熱PSP)/ポリスチレン

PSPの耐熱性・耐油性を強化した素材です。耐熱温度100℃。レンジ可。オーブン不可。

ベジーGN さやDBR

KS21 八角S21MS25-18

[蓋] OPS/ポリスチレン

PSを延伸処理することで強度を高めた素材です。耐熱温度80℃。レンジ・オーブン不可。

[本体]

黒
くろ

紺
こん

万花R
ばんか
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[本体]

黒 紺 ベジーR ベジーY フラムRベジーGN

[本体] TP(耐熱PSP)/ポリスチレン

PSPの耐熱性・耐油性を強化した素材です。耐熱温度100℃。レンジ可。オーブン不可。

M22-17 M25-18 K21 八角18 八角21
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[蓋] OPS/ポリスチレン

PSを延伸処理することで強度を高めた素材です。耐熱温度80℃。レンジ・オーブン不可。

品名 サイズ(㎜)
入 数

黒 紺 ベジｰR ベジｰY ベジｰGN フラムR
蓋

ケース 袋 素材
高さ
(㎜)

TPオルマ M22-17 220×170×33 600 50 ● ● ● ● ● ● 34

TPオルマ M25-18 250×177×33 400 50 ● ● ● ● ● ● 34

TPオルマ K21 210×210×33 400 50 ● ● ● ● ● ● 34

TPオルマ八角18 180×180×33 600 50 ● ● ● 28

TPオルマ八角21 210×210×33 400 50 ● ● ● 28

素材：●耐熱PSP(電子レンジ対応) ●OPS

くろ こん


